ALBGEMACHT ist abgemacht!

Die Regionalmarke ALBGEMACHT verbindet regionale
Produkte mit einem konkreten Beitrag zum Erhalt und
der Férderung der Artenvielfalt auf den Produktions-
flachen: mehr Bluten auf dem Acker und im Grinland,
Steinriegel und Trockenmauern in den Weinbergen
und vieles mehr.

WAS WIR MACHEN und unsere
Produkte auf albgemacht.de

Muttertags-
Spezial: die ersten
100 Miitter erhal-

ten einen kosten-
freien Sekt

QR-Code scannen und mehr QR-Code scannen und QR-Code scannen
zum Biosphdrengebiet mehr Uber die und mehr erfahren
Schwidbische Alb erfahren Veranstaltung erfahren zu ALBGEMACHT

Die Veranstaltung findet bei jeder Witterung statt. Fur Unfdlle wdhrend der Veranstaltung und
auf dem Weg zu und von der Veranstaltung sowie fur Verlust oder Beschddigung von Gegen-
stdnden einschlieBlich Garderobe Gbernehmen die Veranstalter keine Haftung. Veranstalter:
Geschdftsstelle Biosphdrengebiet Schwdbische Alb, der Albgemacht e.V. und die MMT.

MMT oo

Anreise Kelternstrafse, 72555 Metzingen-Neuhausen
OPNV  Bahnhof Metzingen-Neuhausen - 2 min
Parken Es gibt mehrere Parkmdglichkeiten:
Rathaus, Uhland-Schule, Hofbtihlhalle und Rebenstrale.
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Wandern,
GenieRen und die
Regionalmarke
ALBGEMACHT
kennenlernen

ALBGEMACHT
Genusswanderung 2024

Sonntag, 12. Mai 2024 | 11:00 - 18:00 Uhr
in Metzingen-Neuhausen | AufRere Kelter

Biosphdrengebiet

uhnesco Schwdbische Alb

Biosphérenreservat



Lernen Sie ALBGEMACHT und unsere
nachhaltigen regionalen Produkte besser kennen!

Die Geschdftsstelle Biosphdrengebiet
Schwdbische Alb, die MMT und der Albge-
macht e.V. laden gemeinsam wieder zur
ALBGEMACHT-Genusswanderung in den
Weinbergen der Weingdrtnergenossen-
schaft Metzingen-Neuhausen ein.

Die ALBGEMACHT-Mitglieder présentieren ihre
Produkte an verschiedenen Stationen auf einer
Wanderroute durch die Weinberge, die selbststdndig
erkundet werden kann (ca. 2 km; geteerter Weg ohne
Stufen, teils steile Aufstiege). Dabei kénnen auch die

Stationen der ALBGEMACHT Genusswanderung

Wandermaoglichkeit auf dem Weinerlebnisweg Neuhausen

N

Naturschutzmallnahmen der Weingdrtner
besichtigt werden. Der Weinerlebnisweg ladt
zu weiteren Wanderungen in den Wein-
bergen ein. Die Weinerlebnisflhrer bieten
gefuhrte Wanderungen in den Weinbergen
an, in denen sie auch Uber die Bewirtschaf-
tung sowie Flora und Fauna der Weinberge
informieren (Treffpunkt an der AuRkeren Kelter,
siehe Karte). Der Tag beginnt um 10:00 Uhr mit
einem Erntebittgottesdienst an der Inneren Kelter. Um
die Innere Kelter erwartet Sie ein buntes Programm,
und auch far Thr leibliches Wohl ist bestens gesorgt!

Sonntag,
12. Mai 2024

11 - 18 Uhr

\ . Bewirtung, Informationen

Kelternstrafte

Ortsmitte 2 AuRere Kelter

1 Innere Kelter mit WC

und Aktivitdten an der
Inneren Kelter

Rundwanderung mit verschie-
denen Probierstationen der
Regionalmarke ALBGEMACHT

P Parkplatz
B Bahnhof

Der Albgemacht e.V. stellt sich vor:
Aktiv Eintreten fiir die Artenvielfalt!

Wir glauben, dass Landwirtschaft im Ein-
klang mit den Ressourcen stehen muss,
die sie erst moglich machen. Wer Teil
von ALBGEMACHT werden méchte, muss
deshalb die kontrollierten Kriterien fur
Produkte aus dem Biosphdrengebiet
Schwabische Alb erfullen:

Wir treten aktiv dafir ein, dass auf unseren Ackern, Wiesen,
Weinbergen und Wacholderheiden der Artenreichtum nicht
nur erhalten, sondern gezielt geférdert wird. Deshalb haben
wir zusammen mit dem Biosphdrengebiet Schwabische Alb ei-
gene Standards entwickelt, fur die wir konsequent einstehen.

www.albgemacht.de



